
Apero 
 

AchterGedeck  

Rehpfefferwurst/Grana/Kalamata-Oliven 

 

 

 

Couvert “Maritime“  

Gebeizter Karpfen/Kombu-Butter/Saure Ruabm 

 
 

 

 

 

LEINEN los 

 
Kalbszunge  

Spargel/Radieserl/Aji Amarillo 

 

 

 

 

Bernsteinmakrele  

Frühkraut/Sesam/Rauchmandel 

 

 

 

 

Schwammerl-MoMos 
Salzzitrone/Nussbutter/Tomatenverhackertes 

 

 

 

 

XO – Beef Tatar  

Belper Knolle/Schüttelbrot/Schnittlauch 

 

 

 

 

AchterDeck-Salat   

Schafkäse aus der Oberwang/Granola/Nashibirne 

 

 

 

 

Saure Suppm 
Geräucherter Saiblingskaviar/Créme Fraiche/Langos 

 



    SEGEL hissen 
    

 

Lachsforelle   

Flammkuchen/Rauchfisch-Beurre Blanc/Radi 

 

 

 

Schweinebauch   

Pastinake/Rotgarnele/Tom Kha Gai 

 

 

 

Hausgemachte Gnocchi   

Merguez/Harissa/Edamame 

 

 

 

Käferbohnen-Tempeh  
Gegrilltes Salatherz/Cashew/Kletznketchup   
 

 

  

 

 

ANKER setzen   

 
Rhabarber „Heiße Liebe“   
Original Beans „Yuna“/Himbeersorbet/Grammeln 

 

 

Zitronentarte  

Vogelbeeren/Zirbensorbet/Meringue 
 

 

EIS und SORBETS 
(4,00 pro Scoup) 

 

 

Orange & Zirbe 

Kaiserschmarrn 

Aperol Spritzz 

Linzer Torte 

Gurke & Maracuja 

Pistazie & Kernöl 

Colakracher 

Mannerwafferl 


